
Yellow Vermouth ORIGINAL 
Le vermouth par nature 

Yellow Vermouth Original est élaboré à partir de vin « bio » 
et de plantes fraiches cueillies dans la nature environnante. 

Toutes les plantes de l’Original sont indigènes ou ayant été 
acclimatées sur les bords de Loire. L’Absinthe est cultivée en 
bio à l’intention exclusive des Yellow Vermouth. Les 
Bigarades qui ne sont plus, aujourd’hui, cultivées dans les 
orangeraies de Touraine proviennent d’une cueillette 
manuelle d’arbres méditerranéens. Le safran fleuri dans le 
sud Touraine. Chacune des plantes de l’Original a sa propre 
histoire… 

Le vin est issu du cépage chenin, produit par des vignerons 
respectueux de leur environnement et de leurs 
vinifications… 

Pour chaque plante, plusieurs essais sont réalisés afin 
d’obtenir le meilleur extrait possible. Puis la formulation 
avec les différents extraits est la partie sensible… Le vin est 
«  fortifié » de ces extraits, de manière à conserver le sucre 
naturel du raisin. Enfin, une attente de plusieurs mois avant 
la mise en bouteille en révèle sa complexité.  

L’Original est une cuvée qui n’a pas vocation a être produite 
en gros volumes du fait même de son élaboration : plantes 
fraîches, vin bio, sucre du raisin, long process…
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