
Yellow Vermouth

VVV


Vintage et pourtant si jeune…


Sur la base de vin de Chenin de Vouvray 1985, le Yellow 
Vermouth VVV, a été, pour un tiers, élevé en barrique non 
ouillée pendant une année puis assemblé avec le reste du 
vin sur ses «  lies  » de plantes afin d’affiner l’effet de 
l’oxydation. Le choix et l’apport des plantes cherchent à 
sublimer l’odeur des vins de vieux chenins souvent décrite 
comme le coing, le pamplemousse, la rose… Un affinage 
supplémentaire d’une autre année a été nécessaire pour 
qu’il exprime tous ces caractères. Et le voilà, fraichement 
embouteillé à l’épreuve de vos papilles.


Yellow Vermouth au VIEUX VINS est un Vermouth à 
déguster tel quel, sur glace, frais ou à température 
ambiante. Dans un joli verre avec un pétale de rose en 
garniture. Confortablement installé et avec les personnes 
qui vous sont chères.
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